
 

 

Vår ekologiska tapastallrik sponsras av ”Mer ekologiskt i Jönköpings 

län”- ett projekt som synliggör och skapar medvetenhet om 

ekologisk produktion i Jönköpings län och dess fördelar och 

påverkan på biologisk mångfald, klimat och miljö. Projektet 

finansieras med medel från landsbygdsprogrammet 2014–2020 och 

drivs som ett samarbete mellan Region Jönköpings län, Refarm 

Linné, Naturskyddsföreningen och Länsstyrelsen i Jönköpings län.  

 

Vi önskar att lyfta fram några av våra eko-producenter 

i Jönköpings län, genom att bjuda på en 

Småländsk, ekologisk tapastallrik! 

Tapastallriken innehåller: 

- Pulled beef 

(kött från Norrby Ängar, Eksjö) 

- Kokt Twister med en senapsemulsion 

(potatis och rybsolja från Jussö, friterad grönkål från Hulténs, Vrigstad) 

- Gråärtshummus på fröknäcke  

(rybsolja och rybsfrön från Jussö, lök och grönkål från Hulténs, Vrigstad) 

- Gubbröra på ett gott bröd 

(mjöl, ägg och potatis från Jussö, lök och dill från Hulténs, Vrigstad) 
 


